Enten:

auBer Haus gegart / kalt (mit Anleitung flir zu Hause)
Preise:

€ 87,- ohne Beilagen + Sauce

€ 97,- Komplett mit folgenden Beilagen:

Rotkohl 500 gr. / KartoffelkloBe 4 Stlick / Entensauce
200 gr. /Apfelkompott 80 gr. / Preiselbeeren 80 gr.

Génse ab 11.11.2023:

auBer Haus gegart / kalt (mit Anleitung fir zu Hause)
Preise:

€ 228,- ohne Beilagen + Sauce

€ 248,- Komplett mit folgenden Beilagen:

Rotkohl 1000 gr. / Kartoffelkl6Be 8 Stiick / Entensauce
400 gr. / Apfelkompott 160 gr. / Preiselbeeren 160 gr.

Beilagen extra:

Rotkohl 300 gr. 8,50 €
Rosenkohl ab 11.11. 200 gr. 6,50 €
Kartoffelkl6Be 2 Stlck 6,50 €
Semmelknddel ab 11.11. 2 Stlck 6,50 €
Sellerieplree 200 gr. 6,50 €
Entensauce 200 gr. 12,50 €
Apfelkompott 80 gr. 2,50 €
Preiselbeeren 80 gr. 2,50 €
Rotwein:

Unsere Weinempfehlung zu den Enten und Gansen:
2017 Kanonkop Pinotage, Sidafrika, Magnumflasche
1,51 89,00 €

Tranchier-Video: https://youtu.be/S57LHMOsHhk
LENZ Restaurant www.restaurant-lenz.de

Tel: 040/ 60 55 88 87



https://youtu.be/S57LHmOsHhk

Enten / Ganse auBBer Haus vom LENZ

(kalt)

Enten komplett (Anzahl):
Ganse komplett (Anzahl):

Besonderheiten (heil3 etc.) / extra Wiinsche:

Abholdatum:
Abholzeit:
Name:

Mobilnummer:

Bitte zuriicksenden an:
info@restaurant-lenz.de



mailto:info@restaurant-lenz.de

