
 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen 
zu Beginn, zwischendurch oder später… 

 

 

 

 

Prosecco Spumante – Mionetto Vivo    

Crémant Rosé – Gratien & Meyer   

Champagner – Alfred Gratien    

  

 

Limoncello Spritz                                                                              

Lillet Wild Berry       

Campari Orange 

Aperol Spritz        

„Hugo“ Holunder      

Hugo / Aperol Spritz alkoholfrei    

Maracuja bitter alkoholfrei 

 

Gin & Thomas Henry Tonic 

Bombay Sapphire     

Tanqueray      

Hendricks         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0,1 l 

7.9 

9.5 

15.5 

 

0,2 l 

9.5 

9.5 

9.5 

9.5 

9.5 

7.5 

8.5 

 

4 cl 

12.5 

12.5 

14.5 

 

 

 

 

 

 



 

 

Duckman-Menü  

 

Vierländer Ente am Tisch tranchiert  

(ab 2 Personen) 

 

Duckman-Geflügel Consommé 

 

*** 

Vierländer Ente mit Rotkohl, Spitzkohl, Kartoffelklößen, 

Apfelkompott, Preiselbeeren und Geflügeljus 

 

64.5  € pro Person 

 

 

 

 

 

Gans aus Alveslohe am Tisch tranchiert  

 (ab 4 Personen) 

 

Duckman-Geflügel Consommé 

*** 

Gans aus Alveslohe mit Rotkohl, Rosenkohl, Kartoffelklößen, 

        Apfelkompott, Preiselbeeren und Geflügeljus   

                                    

74.5 € pro Person 

 

 

 

 

 



 

 

Menü 

 

Brot von Jochen Gaues mit Entenschmalz 

--------------------------- 

Hummersalat mit Ponzu und Mango 

oder 

„Roastbeef kalt“ mit Trüffelcreme und Feldsalat 
 

oder 

Rote Bete mit Quinoa, Walnüssen und Sauerrahm 
 

--------------------------------------------- 
 

Maronencremesüppchen mit Portwein und Trüffel 
 

oder 
 

Hummerschaum mit Garnele und Estragon 

 
--------------------------------------------- 

 
Hirschfilet mit Honig-Karotten 

 und Kartoffel-Soufflè 
 

oder 
 

Filet vom Loup de Mer mit Kürbis-Linsengemüse 
und Röstkartoffeln 

 

oder 
 

Trüffelravioli mit Zuckerschoten und Parmesan 
 

--------------------------------------------- 
 

„Sweet Christmas“ 

Gaues Christstollen mit Bratapfeleis,  

Vanillesauce und Kirschen 

 

 

Vorspeise, Suppe und Hauptgang zur Wahl 

 4 Gänge   65 € pro Person 

  3 Gänge (ohne Suppe)   58 € pro Person 



 

 

 

 

Vorspeisen 

 (Natürlich auch zum Teilen in die Mitte)  

 

„Gaues“ Brot mit Gänseschmalz und Gewürzsalz „One for all“    4.5 

Kalamata Oliven            4.5 

 
Serranoschinken            9.5 

 

„Arancini“ gebackenes Risotto mit Salsiccia            8.5  

Rote Bete mit Quinoa, Walnussen und Sauerrahm      9.5 

 
Ziegenkäse mit Pili-Nüssen, Sultaninen und Feldsalat     9.5 

 

Beeftatar in the Bone mit Crème Fraîche und Brotchips   14.5 

Riesengarnelen mit Kürbispüreè, Chorizo und geröstetem Mais   13.5 

 

Lachstatar mit Ponzu-Nussbutter, Birne und Avocado   13.5 

Entenleber-Parfait mit Chutney und Fladenbrot    11.5 

AKI Black Label Kaviar mit Sauerrahm, 

Chips und Blinis 30g/50g              36 / 60 

  
 

 
 

 

 

Suppen 

 

Hummerschaumsüppchen mit Garnele und Estragon     12.5 

 

Maronencremesüppchen mit Trüffel       8.5 

 

„Duck-Beef-Soup“ mit Rinderfilet, Koriander und Chili    8.5 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Grill, Fisch, Vegi and more 

 
Grünkohl aus Oststeinbek mit Kassler, Kohlwurst,    klein 19.5 
Schweinebauch, Zwiebelsenf und süßen Kartoffeln   groß 28.5

            

 

Rinderfilet mit Blattspinat, Trüffeljus, und Kartoffelcremè   49.5 

 

Tagliata (dünn aufgeschnittenes Rumpsteak medium rare) 

mit Parmesan, Trüffel, Rucola und Trüffelmayonnaise   39.5  

 

Wildragout mit Apfel-Rotkohl und Butterspätzle      36.5 

 

Gnocchi mit Birne, Ziegenkäse und Walnüssen     26.5 

Trüffelravioli mit Zuckerschoten und Parmesan     32.5 

Filet vom Loup de mer mit Grünkohl, Senfsauce und Kroketten  36.5

                   

Nordsee Seezunge mit Gurkensalat, Nuss-Butter und Salzkartoffeln 68.5 

 

Salat „Land & Meer“ mit Riesengarnele, Rinderfilet      klein 23.5            

Serranoschinken, Oliven und mariniertem Parmesan   groß 29.5 

      

 

 

                                                

 

Schnitzel 

 

Wiener Schnitzel „Classic“ mit Gurkensalat    klein 28.5 

und Bratkartoffeln        groß 34.5 

          

Wiener Schnitzel „Deluxe“ mit Gurkensalat,    klein 34.5 

Trüffel-Pommes und Trüffelmayo      groß 39.5

            

(Alle Schnitzel auf Wunsch auch mit Preiselbeeren) 

 

 

 



 

 

Käse 

 

          Tête de Moine AOP RESERVE (Hobelkäse) 

       mit Früchtebrot und Feigensenf                     12.5 
 

 

 

Ofenkäse „Deluxe“ 

Vacherin Mont d'Or AOP 360g  

mit Gaues Brot und gehobeltem Trüffel 

(Zubereitungszeit ca. 20 min)  

39 € 

 

 

 

Dessert 

 

Limonensorbet mit Reytan Wodka         8.5 

„Affogato al caffè“ Vanilleeis mit Espresso       6.5 

Vanilleeis mit Kernöl und Kürbiskernen        9.5  

Zimt-Panna-Cotta mit Crumble und Lenz-Brownie-Eis     9.5 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgen und Mandeleis      14.5 

Crème Brûlée mit Birne und Sorbet      12.5 

   

 

Eissorten: 

Vanille / Schokolade / Wiener-Mandel / Bratapfel  

Salted Caramel / Lenz-Brownie     Kugel      3 

    

Sorbet:  

Mango / Limone / Birne      Kugel      4  

 

Zum süßen Abschluss, der perfekte Begleiter: 

Martin Waßmer Muskateller Kabinett aus Baden 2023  0.1l   5.5 

 



 

 

Wein Offenausschank 

 

  Weißwein / Rosé                      0.2l € 

 

 2024  Riesling - Korrell, Nahe                           9.9 

 2023 Weisser Burgunder - Bassermann Jordan, Pfalz  9.9 

 2023 Grauburgunder - Klumpp, Baden     9.9 

 2024 Chenin Blanc - Guarded Valley, Südafrika   9.9 

 2023 Rosé - Dr Bürklin-Wolf, Pfalz      9.9 

  

 

   Rotwein        0.2l € 

 2023 Primitivo Prodigio del Sole– Apulien, Italien    9.9 

 2023 Merlot, Lergenmüller – Pfalz       9.9 

 2021 Tempranillo, Reserva – Baron de Ley, Rioja    9.9 

 2022 Shiraz-Cabernet – Penfolds, Südaustralien   12.5 

 2022   „Duckman Pinotage, The best Pinotage for the best Duck”  

   aus der Magnumflasche, Kaapzicht, Stellenbosch   15.5 

  

 

Unser Spezielles Weinangebot für Sie: 

Gegen ein Korkgeld von 30€ (á 0,75l) dürfen Sie 

Selbstverständlich auch Ihren Lieblingswein von zu  

Hause mitbringen und bei uns verzehren. 

 

Alle unsere Weine können auch für zu Hause 

erworben werden. Sprechen Sie uns gerne an. 

 

 

Vegetarische Speisen – sprechen Sie uns gern auf weitere 

Möglichkeiten an 

 Allergeninformationen erhalten Sie jederzeit von unseren Mitarbeitern 



 

 

Getränke 
 

      Alkoholfrei     l € 

 

Coca Cola / Fanta / Sprite1,9       0.3 4.9 

Coca Cola / Fanta / Sprite1,9       0.4 5.9 

 

Tonic Water10 Fever Tree       0.2 5.5 

Bitter Lemon10 Schweppes       0.2 4.9 

Ginger Ale1 Schweppes        0.2 4.9 

 

 

 

Granini Säfte 

 

Orangensaft4         0.3 4.5 

Johannisbeere, Kirsche5       0.3 4.5 

Maracuja, Banane5        0.3 4.5 

Rhabarber5, Apfelsaft Naturtrüb      0.3 4.5 

 

Saftschorle          0.3 4.2 

Saftschorle          0.4 5.2 

Magnus still / medium        0.75 8.9 

Tafelwasser still / medium       0.25 2.9 

Tafelwasser still / medium       0.5 4.9 

 

 

 

 

Bier 

 

König Pilsener vom Fass       0.3 4.5 

König Pilsener vom Fass       0.4 5.2 

König Pilsener alkoholfrei       0.33 4.7 

Benediktiner Weissbier        0.5 6.9 

Benediktiner Weissbier alkoholfrei      0.5 6.9 

König Zwickel Kellerbier       0.33 5.2 

Alsterwasser         0.3 4.5 

Alsterwasser         0.4 5.2 

 


