
Lenz Leslie`s Birthday Table 

19 Jahre – 19 Momente 

 EIN Erlebnis 

 

Sauerteigbrot von Jochen Gaues 

 Beef-Butter  

Kalamata Oliven 

Serrano Schinken  

Cornet mit Aubergine und Ziegenkäse 

Datteln im Speckmantel 

**** 

Lachstatar mit Melone, Ponzu und Avocado 

Rote Beete mit Apfel, Himbeere und Walnuß  

Currywurst Pommes 

Kürbisschaum-Süppchen 

**** 

Loup de Mer mit Kartoffel-Gurkensalat 

Mini Agnolotti mit Ossobuco und Nussbutter 

Krosser Schweinebauch mit Teriyaki, Pak Choi und Mango 

**** 

Maishähnchenbrust mit Pfifferlingen, Rotweinschalotten und Kroketten 

**** 

Zitronengras–Panna-Cotta  

 Cherry Cake mit Banane 

Ü-Ei-Eis 

Knusperjoghurt 

Creme Brulèe 

 

58 € p.P 

01. September- 30. Oktober 

 


